ANTIFASTI] DI MARE €

Ostriche K 45 al pezzo 4,00

| e nostre crudité 20,00

Carpacc/o oy pesce sloada, tonno, tartare a’/gamécr/ rossi di Sicilia, ostrica Aﬂs

Cran crudité 37,00
Cérpaca’o dr pesce 5Paala, tonno, tartare a//'gamf)cr/ rossi c/i5ici//la, ostriche Lys, scamp/; filetti a’/acciugﬁe del mar cantabrico

T artare di salmone balik, avocado e salsa chimichurr 21,00
chustaz/onc di mare 35,00

/nsa/ata a//'Po/PO con patate, olive e pomoc/or/’n/; code d’/gamé@ro, cozze, \/0/750/@, gamécro al vapore, ostrica Aﬂs, crudo

dr tonno, sloac/a e salmone marinato

[nsalata df Po/fpo, patate, basilico e olive taggfasc/n:‘ 20,00
Soute di cozze al Pomoa’oro con crostoni abbrustoliti 16,00
Ohmbrina in catpfonc e crackers di Po/cnta bianca 271,00

ANTIFASTI DI TERRA

Culatello di Zibello D.O. Fe Stro/ hino di culatello con gnocco fritto 24,00
g &g
Selezione di salumi riserva Podcrc (Cadassa e loccon'm' toscanr 24,00
(Carpaccio di angus con funghi porcini e frittelle con salvia 22,00
P it s p

Colocrfo € 2,50 a persona



FRIMI DI MARE

minimo 2 persone

Fettuccine all'astice con blﬁsque, Fac/ﬂ'no e basilico

L/hgu/he allo scog/io

L/’ngu/nc saltate con cozze, vongo/c, gambcr/; code di mazzancolle e Pomoa’orfn/ C/’//cg/‘no
5}335/76#1’ alle vongo/e veraci con bottarga dr muggine
Bf'go// con pesto di mandorie, Pomodoro essiccato e gam[)c:n’ rossi di Sicilia

Kiso carnarolf “selezione (Gazzani” mantecato alla pescatora minimo 2 persone

Gamb@r/; code c//gambcro, cozze, vongo/@, sepplé e crema c//pomoa/or/n/

Facchero df Gragnano con battuta dfscampic Po/vcrc di imone

Garganc///; punte dfasparagf verd e gransco/a

FRIMI DI TERRA

Casoncelli defla tradizione lycrgamasca, burro cotto, salvia e jpancetta croccante
Fici dfpasta fresca saltati con ragu dr cfng/n'a/c
Kiso camnarolf “selezione (Gazzani” con salsiccia, vino rosso e Pranzi

(Gnocchi di zucca su crema di caciocavallo stagionato in grotta Pug/fcsc

FATTOUNICO

Kisotto alla milanese con ossobuco

Colocrfo € 2,50 a persona

€

22,00 a persona

18,00

18,00
] 8,00

18,00 a persona

18,00

18,00

17,00
17,00
17,00 a persona

17,00

25,00



SECONDI DI MARE €

Gramberoni allo zatferano e tortino di riso basmati 22,00
Kicciola, gaz/oacflo e mini verdure df'stagionc /eggermente scottate 25,00
[Fritto misto di mare 17,00
[Fritto di calamari 17,00
Granfritto Y _a Vetrata® 22,00

(alamari, code a’/‘gamécro, gambcronc, filetto di branzino e c/71/'[75 di verdure
5a/monc cotto a bassa tcmpcratura con melanzane e crema df crostacei 20,00

7—35//&1 ta dj tonno al sesamo nero e maionese ag/i agrumj con Pcta/f dr tropea n agroc]o/cc 22,00

[iletto di rombo chiodato, gratinato con Pomoc/oric timo 25,00
Gngflla ta mista df pesce 24,00
Gamberony, filetto di branzino, fletto df orata, spada e tonno

7 rancetto dr pesce 5Pac/a alla grl"g//a 20,00
7 entacolo df Pfovra n c/oPPia cottura, patate, topfnaméurc tzatziki 22,00

L'ORATA

Orata alla gr[g//la o al sale 19,00

400600 g 5/0/173 ta - attesa 30 minuts

Orata alla mediterranea 20,00
(Cotta al forno con /Domodor/n/; olive gr@c/nf ¢ patate

400600 g 5/0/173 ta ~ attesa 30 minuti

IL BRANZINO

Pranzino alla gn:g/ﬁa o al sale 22,00

+0Q 600 gr splha to - attesa 30 minuti

Branzfno con patate, carciofi e olive taggtﬁasc/;c 22,00

+0Q 600 gr splha to - attesa 30 minut/

Colocrfo € 2,50 a persona



SECOND] DI TERRA

(ostata di manzo ai ferri “500/600” gr
Nodino di vitello burro e salvia “500/600” gr
Nodino di vitello alla gn"g/fa “500/600” gr

f‘/am[?urger di chianina con patate ﬁy’n c//lo
/ 7ambwgcr di Chianina 180 gr. ruco/a/, Ca/Dr/ho e Pomoa’oro

a vera cotoletta ‘Orecchia di elefante” alla milanese
L

C ostoletta di vitello “300” gr.

Guancia/fno di vitello brasato a bassa tem/;cratura con crostone a{r'loo/enta

Gng/fa ta mista di carne
{/45/76//0, v/tc//o, manzo e ma/é/c)

Fetto di faraona nlbll‘:no con battuta dy Porcfnf freschi
Filetto di manzo ai ferri 22503007 gr.
7-ag[r'a ta di manzo ai ferri o su letto di rucola e ra.sloac/ura /oc//"giana

[Filetto df manzo al pepe verde con crostone c]fpanc abbrustolito

LE VERDURE
Fatate al forno
Fatatine fritte
Verdure alla grigha
[nsalate miste

Vcrc/urc alla catalana

FORMAGG/
cham

Gmgonzo/a con noci, branzi, ta/cggfo egrana Pacfano 24mesi con verdurine sott’aceto

T oscani:

Fecorini toscani stagionati con confettura c//'CI):Jo//c rosse e fichi

Colocrfo € 2,50 a persona

25,00
25,00
25,00

20,00

25,00

21,00

25,00

25,00
25,00
20,00

27,00

5,00
4,00
5,00
400

8,00

16,00



LaFlIZZA...

T utte le nostre PIZZE sono clisPonibili in due varianti di imPasto: classico o ]ntcgrale.
Ciassico a base difarina “00”, acqua, olio extravergine, sale e lievito di birra.

]ntcgralc a base di farina di frumento intcgralc farina “00?, acqua, salc, olio extravergine e fievito

di birra.

Awisiamo la gcntilc clientela che alcuni Proc]otti Potrcbbcro essere surgclati a“’originc, in caso di mancato

I"CPCI"iantO cjcl FI"CSCO

Menu Pizze (Classiche 14,00 €

[izza, birra alla spina piccola o bibita in lattina, acqua potabile trattata o acqua potabile trattata ¢ gassata, catte
pina p qua p qua p &

Margherita Folpa di pomodoro ¢ mozzarclla

Quattro Stagioni Polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi, olive nere
Vecchia Napoli Polpa di pomodoro, mozzarclla, acciughe, capper, origano

CaPricciosa Polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi, olive nere, acciughe, capperi
Vegetariana Folpa di pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, radicchio, peperan

Marinara Folpa di pomodoro, aglio, olio evo, origano

Cinque Formaggi Bric, taleggio, sorgonzola dolce, scamorza, mozzarclla

Americana Polpa di pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine stick

Romana Folpa di pomodoro, mozzarella, olive, acciughe, capperi, origano

Frosciutto Cotto Polpa di pomodoro, mozzarclla, prosciutto cotto

Salamino Polpa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Prosciutto cotto e Champignon Polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon
Calzonc liscio Folpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Calzone farcito Polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon

Tonno e ciPo“c Polpa di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle rosse

AHumicata Polpa di pomodoro, mozzarella, pancetta, scamorza affumicata

San Daniclc Polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo San Danicle

Zola e Pere Mozarella, zolo, pere

Fuglicsc Fo]Pa di Pomocloro, mozzarella, ciPo”c

NB Ogni aggijunta di axq:cttati, {:ormaggi, pesce, Fung]'li o mozzarella senza lattosio € 1,00 cad.

Colocrfo € 2,50 a persona



Mena Pizze Divine 15,00€

Fizza, birra alla spina p/cco/a o bibita in fattina, acqua potaé//c trattata o acqua potaé//c trattata c gassata, catfe

Val Taleggio Folpa dipomodoro, mozzarella, taleggio, salame dolee

Norma Polpa di pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, ricotta di pecora, basilico
Diiana Polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wurstel, salsiccia, salamino, bacon
Bcrgamasca Folpa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini, grana
Valtellinese Polpa di pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana a scagie
(Gamberi e Zucchine Folps di pomodoro, mozzarella, zucchine, code di gambero
Contadina Polpa di pomodoro, mozzarella, salsiceia, cipolle, peperont

T revigiana Folpa di pomodoro, mozzarella, zola, radicchio, noci

Esplosiva Polpa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante, zola, peperoni
Primavera Polpa di pomodoro, mozzarella di bufala, olio, basilico

Burrata Folpa di pomodoro, mozzarella, pomodorin in agrodolee, rucola, burrata
DOlomltl Mozzarella, scamorza, patate alforno, spcck

(Genovese Mozarells, mozarella di bufals, zucchine grigliate, pesto, basilico
HiPPH Polpa di pomodoro, salame piccante, basilico, pomodoro pachino rosso e giallo, cipolle in agrodolee

Amatr‘iciana Fo[Pa di Pomoc{oroJ pancetta, ciPoHc stufate, straccetti di Pomo&oroJ Parmigiano, pepe

. ZUECI‘ Carbonara, Mozzarella, pancetta, grana, uovo, panna

Menu Pizze Spcciali 17,00€

[izza, birra alla spina piccola o bibita in [attina, acqua potabile trattata o acqua potabile trattata c gassata, catte

La nuova Vctrata Parte chiusa: mozzarella e cotto; parte aperta: Pomodoro, bufala, crudo, rucola e Pomoclorini
Mare & Monti Polpa di pomodoro, mozzarella, porcini, gamberi, cozze, vongole, gamberone

Frutti di Mare Folpa di pomodoro, mozzarella, gamberi, cozze, vongole, gamberone, calamari, pomodorin
Salmone & Zucchine Polpa di pomodoro, mozzarella, salmone marinato e zucchine alla grigha

Tirolcsc Polpa di pomodoro, mozzarella, porcini, speck, rucola, grana in scaglic

Alpino Foipa di Pomodoro, mozzarela, finfert, bran, bresaols

5C|’1iaCCiat3 TCTC Mozzarella, mozzarella di bufala, scaglie c{igrana, Prosciutto crudo, salsiccia

NB Ogni aggiunta di agcttati, Formaggi, pesce, Funghi o mozzarella senza lattosio € 1,00 cad.

Co/ocrfo € 2,50 a persona



Menu Fizze Gourmet 25,00€

Fizza, birra alla spina plhco/a o bibita in [attina, acqua potabile trattata o acqua potabile trattata ¢ gassata, catfe

FOI"tOFinO Fo]Pa di Pomocloro, mozzarella di bufala, carPaccio di tonno, fiori di cappero, Pomoclorini semi clry
Bologna Mozzarella fior di latte, mortadella, stracciatella e Pistacchi

Cantabrica Folpa di Pomocloro, burrata, acciug}ne del cantabrico, cipo”a di tropea caramellata, Pomocloro confit

Pizze Pcri Piccoli €

Ninj’a Polpa di pomodoro, moszarella 6,00
Snoopy Folpa dipomodoro, mozzarella, wurstel 6,00
Batman Folpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 6,00
Faperino Folpa di pomodoro, mozzarella, olive 6,00
Chiriku  Polpa di pomodoro, mozzarella, patatine fritte 6,00
Focacce €
Focaccia con olio extravergine d'oliva e sale 5,00
Focaccia al rosmarino e olio extravergine droliva 5.00
Focaccia al crudo di Parmae olio extravergine d'oliva 6,00
Focaccia allo Spcck e olio extravergine d’ oliva 6,00

NB Ogni aggiunta di agcttati, Formaggi, pesce, Fung]—li o mozzarella senza lattosio € 1,00 cad.

Copcrfo € 2,50 a persona



BEVANDPE

Caffe selezione I"g

Caffe Americano selezione 1”3

C affe macchiato selezione ]”3

Caffe d'orzo selezione ]lly

Caﬁ:é d'orzo selezione ]lly con panna
Caffe doPPio selezione ]”3

Caffe decaffeinato selezione ]“3
Caffe corretto selezione l”y

Caffe dec corretto selezione 1”3
Caffe al ginseng selezione ]llg

Tl'lé caldo

Camonilla

Coca Cola 556[

Coca Cola zero }}cl

SPritc 3 §cl

Aranciata amara o dolce San Fc"cgrino §§cl
E_stathé al limone o pesca §5cl
Acqua Frizzante San Fc”cgrino 0,75l
Acqua Naturalc Fanna 0,75 ]

Birra “Menabrea” Piccola alla spina
Birra “Menabrea? media alla spina
SPritz

Bonarda frizzante alla spina
Bonarda frizzante % alla spina
Bonarda frizzante 2 alla sPina
Bonarda frizzante 1 | alla 5Pina
[Domus bianco alla spina

Domus bianco alla sPina % alla sPina
Domus bianco alla 5Pina 1 alla spina
Domus bianco alla 5Pina ilalla spina
Monvin bianco frizzante alla sPina
Monvin bianco frizzante 4 alla sPina
Monvin bianco frizzante 1 alla spina

Monvin bianco Frizzante ilalla sPina

Morc"ino di Scansano Santa Maria
Lugana Frcstigc

Copcrfo € 2,50 a persona

<

2,00

2,00

2,00

2,00

2,50

% 00

2,50

2,50

% 00

2,50

3,00

% 00

3,50

3,50

3,50

3,50

3,50

3,50

3,50

4,00

5,50

6,00

300a calice
3,50

7,00

14,00

% 00 a calice
3,50

7,00

14,00

3,00 a calice
3,50

7,00

14,00

5,00 a calice

5,00 a calice



ALLERGIE O
INTOLLERANZE
ALIMENTARI !?

CHIEDICI
INFORMAZIONI SUL
NOSTRO MENU’

Y&
HO®
@@

T eniamo a cuore le esigenze di tutti i nostri clienti.

Fcr questo motivo abbiamo raccolto in una tabellai 14 a"crgcni Piﬂ diffusi e che

Potrcbbcro essere Prcscnti nei nostri Pro&otti, secondo quanto Prcvisto

da“’a"cgato ” del ch. UE n.1169/2001 ~ “5ostanzc fo) Prodotti che provocano

a”crgic o intolleranze”

Cereali contenti glutine e prodotti derivati
(grano,segale, orzo, avena, farro, kamut)

Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle,
nocciole, noci,noci di acagiu, di pecan, del Bra-
sile, pistacchi, nocimacadamia)

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Sedano e prodotti a base di sedano

Uova e prodotti a base di uova

Senape e prodotti a base di senape

Pesce e prodotti a base di pesce

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg

Soia e prodotti a base di soia

Lupini e prodotti a base di lupin

Latte e prodotti a base di latte

Molluschi e prodotti a base di molluschi

(n nostro Rcsponsabﬂc ¢ avostra clisposizionc per fornire ogni supporto o

informazione fosse necessaria.

]l pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di

bonifica Prcvcntiva in conformita al reg, (CD 853,/2004

Awisiamo la gcntilc dientela che alcuni Prodotti potrcbbcro essere surgclati all’originc, in caso di mancato

rcPcrimcnto del fresco

C. operto € 2,50a persona




Lo 5Pazio, moderno ed c]cgantc, si caratterizza dalla granclc vetrata con cucina a
vista. Froponc ai clienti un’ampia varieta di Piatti, dai piu tradizionali ai pit ricercati,
garantcndo un’alta clualité della materia Pn’ma grazie allutilizzo e alla ricerca di

Prodotti akmo

C. operto € 2,50a persona



DISTILLATI]

GraPPa Nonino

Grappa di Barolo “Riserva Mazzetti”

Grappa di Moscato Parricata “Riserva Mazzetti”
Grappa di Amarone Barricata “Bonollo?

Glen Grant 5yo Single Malt Whisky

Whisky Jack Daniels

Talisker 10yo Single |sland Malt Whisky

Caol lla 1240 Single |sland Malt Whisky

Oban 14yo Single [Highland Malt Whisky
Lagavdlin 1 6yo Single [slay Malt Whisky

Chivas Regal Scotch Whisky

Zacapa 23 Solera (Gran Reserva

Ron Millonario Solera 15 Reserva [~ special
Havana Club 7 Anni

Coca [Havana

Bas Armagnac Clos Martin V.5.O.F. 8yo
Calvados (Giard Pays D’ Auge 4yo

Vodka

Liquori: | imoncello, Mirto , Disaronno, China Martini

€

4,00
6,00
6,00
8,00
4,50
6,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
8,00
7,00
5,00
7,00
6,50
6,50
4,50

4,00

Liquori :Sambuca Molinari,Braulio V.Romagna ,(Inicum ,Kamazzotti,anlcs Averna ,Cynar 4,50

Punch, Petrus Anima Nera, Amaro Montcncgro, Jagcrmcistcr, Fernet, Branca Menta,

Amaro del Capo, Stravecchio Pranca

Colocrfo € 2,50 a persona



DESSERT €

[ iramisc 6,00
/D anna cotta Gg‘a‘go/a ~ cioccolato ~ Caramc//o) 5,00
Crostata cﬂicgfe di mon tagna 6,00
Crostata con crema alla gfana’uﬁa 6,00
Cheesecake alle frago/c 6,00
Macedonia di frutta fresca 6,00
[ragole fresche 6,00
Strudel di mele con gc/a to alla van{g//a 6,00
Mcn’ngata 6,00
Meringata con cioccolata calda 6,50
Gelato ~ panna, f;'ago/a, limone 6,00
(Crema catalana 6,00

DESSERT SENZA GLUTINE

Sgroppino al [ imone (no alcool) 5,00
Sorbetto - uva fragola, pompelmo rosa, mela verde 6,00
Semifreddo ai tre cioccolati (senza lattosio) 8,00
Cheesecake al mango (senza lattosio) 6,00

Colocrfo € 2,50 a persona



